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BURRATA

Urmand traditia prezentarii branzeturilor italiene, luna aceasta ne oprim la Burrata, o branza foarte
apreciata pentru textura si aroma sa, rezultat al experientei laptariilor si a traditiilor populare italiene.
Burrata s-a nascut in regiunea Puglia, desi in prezent se produce si in Napoli, Caserta sau Salerno.
Ceea ce deosebeste Burrata de o Mozzarella clasica este interiorul: chiar daca cele doua produse
sunt destul de asemanatoare la exterior, Burrata este facuta din cas intins manual la care se adauga
smantana. Initial, Burrata a fost creata ca metoda de conservare a smantanii si a stracciatellei,
undeva la sfarsitul anilor 1950. Pentru a pregati Burrata, se efectueazéa diverse proceduri: in primul
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saculet. Aceasta se umple cu fasii obtinute din aceeasi crema, taiate manual si amestecate cu
smantana. Burrata este considerata o branza proaspata deoarece nu sufera un proces de maturare
dupa aceste proceduri si tocmai din acest motiv trebuie consumata in cateva zile. Fiecare bucata de
branza céantareste, in mod normal, in jur de 0,3-0,35 kg. in ciuda faptului ca este grasa, aroma
Burratei este proaspata, de intensitate medie-scazuta. Ideal ar fi s& gusti Burrata muscand cele doua
parti in acelasi timp pentru a combina aroma exterioara cu prospetimea interiorului. In plus, o poti
consuma in cantitati mici in salatele de vara sau alaturi de legume sau la salate din plante cu frunze
verzi. Se poate intinde si pe felii de paine prajita si calda. Se serveste cu vinuri rosii tinere si
spumante. Ca sa te bucuri de aroma Burratei, te sfatuim sa pregatesti reteta disponibila la urmatorul
link: https://www.agrodolce.it/ricette/lasagne-burrata-asparagi-bimby/

http://www.formaggio.it/formaggio/burrini-e-burrata-di-bufala-p-a-t/

https://www.assolatte.it/itthome/salute_benessere_detail/1433415726016/1467207150469

SECTORUL AGRICOL SE CONCENTREAZA PE INOVATIE

Al doilea sector economic din tara, ca importantd, cel agroalimentar vrea sa-si recucereasca pozitia
de varf in volumul exporturile din Italia. in calitate de ambasador de top al Made in ltaly, datoritd unor
produse precum vinul, pastele sau alimentele cu denumiri de origine, companiile din industria agro-
food de origine italiana vor sa isi reintre deplin in activitate, dupa criza generata de Covid, dupa cum
rezultd si din discutiile Tnregistrate la masa rotunda dedicata sectorului Food & Wine, care a avut loc
recent in cadrul evenimentului Made in Italy - The Restart. Ca si in restul lumii, inchiderea prelungita
a barurilor si restaurantelor nu a afectat doar personalul direct implicat, ci si reteaua de
aprovizionare, inclusiv fermierii. In eforturile de a asigura repornirea, cheia este inovatia,
identificarea de noi modalitati de a combina respectul pentru traditii cu noile cerinte ale pietei. Unul
dintre cei mai importanti pasi facuti in aceasta directie a fost extinderea retelei de banda larga si 5G
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in zonele rurale, pentru a permite o digitalizare mai extinsa fatd de cea existenta. Aceste noi retele
vor permite dezvoltarea mai rapida a agriculturii de precizie, a raspunsului la provocarile tehnice ale
cultivarii, tindnd cont si de schimbarile climatice. Pe baza unor structuri asemanatoare blockchain-
ului, va fi disponibild o noua generatie de informatii privind trasabilitatea sau comunicarea cu
consumatorii, consolidand caracterul distinctiv al produselor Made in Italy in intreaga lume.

https://www.ilsole24ore.com/art/dopo-l-emergenza-l-agrifood-punta-sull-innovazione-ADSbqHu

VIITORUL ESTE REPREZENTAT DE TURISMUL SUSTENABIL

in linie cu tendintele globale in economisirea energiei, viitorul turismului este reprezentat de
calatoriile durabile. Acest lucru este cu atat mai posibil pentru un stat ca Italia, care atrage milioane
de turisti in fiecare an, in toate zonele tarii. Mobilitatea electrica, cicloturismul, modulele fotovoltaice
de pe acoperisurile garilor sau bancile ,inteligente” cu prize de incércare sunt doar cateva dintre
elementele care vor spori raspandirea turismului sustenabil. Potrivit Ministerului Turismului, tinerii
prefera in prezent turismul slow (sate mici, drumetii in natura, turism enogastronomic, trasee de cale
ferata pitoresti) si sunt deosebit de atenti la alegerea destinatiilor lor. Una dintre cele mai potrivite
solutii pentru atragerea turistilor este imbunatatirea constanta a retelei ferroviari, avand in vedere ca
60% dintre utilizatorii Sagetilor sunt turisti, pentru a facilita accesul in anumite sate, destinatii
culinare si viticole, punand in valoare si trenurile istorice. In plus, trenul este cel mai sustenabil mijloc
de transport, care poate fi folosit si impreuna cu biciclete sau scutere electrice. Unul din patru italieni
a avut cel putin o experienta de turism lent (24%), de la sate mici la drumetii pentru descoperirea
peisajelor, pana la destinatii culinare si vinicole si 43% sunt interesati s& faca acest lucru in viitor,
potrivit datelor prezentate de Ministerul Turismului. cu ocazia semnarii memorandumului de acord cu
Enel si Trenitalia privind turismul durabil.

https://www.ilsole24ore.com/art/dalla-mobilita-elettrica-cicloturismo-accordo-ministero-enel-trenitalia-
rilanciare-turismo-sostenibile-AEKQfOpB
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MISIUNE PE MARTE PENTRU ITALIA

Datorité pozitiei actuale a planetei Marte, aflata la o distanta de doar 50 de milioane de kilometri de
Pamant, in aceasta perioada, spre planeta rosie, au plecat trei misiuni cu scopul de a aprofunda
studiile referitoare la acest mediu. Cele trei misiuni pleaca din Emiratele Arabe Unite, China si
Statele Unite, cu un micro-elicopter martian si roverul Perseverance. Ulterior, Europa si SUA se vor
ajuta reciproc pentru cea mai dificila parte a misiunii: s& extraga mostre de sol martian si sa le
analizeze pe Pamant. Italia contribuie si ea la aceasta procedura extrem de complexa, care va dura
cétiva ani, datoritd capacitatilor dezvoltate in domeniul industriei spatiale, reprezentate de Leonardo
si Thales Alenia Space. Italia, ca parte a unui parteneriat cu Airbus Defence and Space, va furniza
designul, arhitecturile electrice si termice ale Modulului de insertie pe orbitd, practic un motor
fundamental pentru a introduce satelitul Ero pe orbita martiana, unde va primi mostrele de sol,
probabil in 2031. Partea lui Ero care va colecta probele de sol se va desprinde de restul sondei si va
fi trasa spre planeta noastra. Contractul, care include si telecomunicatii din spatiu are o valoare de
circa 130 de milioane de euro.

https://www.ilsole24ore.com/art/anche-l-italia-missione-marte-ADLWLQ5

ICE - Agentia Bucuresti va ajuta sa luati legatura cu companii italiene

https://www.ice.it/it/mercati/romania/bucarest

bucarest@ice.it

www.ice.it Urmariti-ne pe o o

Copyright ICE - Agentia
All right reserrved

Primiti acest e-mail deoarece sunteti inscris in lista destinatarilor Newsletterului ICE Agentia Bucuresti.

Pentru a va dezabona de la newsletter clicati aici.

4/5



10/3/22, 5:51 PM Posta di ICE-Agenzia promozione all'estero - Newsletter Agentia ICE Bucuresti - lulie - August 2022

Hai ricevuto questo messaggio perché sei iscritto al gruppo "ICE Bucarest" di Google Gruppi.

Per visualizzare questa discussione sul Web, visita https://groups.google.com/alice.it/d/msgid/bucarest/
61c861fe036d4caa84eddd390b52db14%4079987756.
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